Menu Vosgien : _ <
22,00€ ol :
Salade des vosges PING U 0os Charonlos 4,20
{ salede, tomst de munster lardons grilée ) &0 rira ar 5,70
Tofn“ie .20 5. 20 avec soda o s . 5 .
¢ pommes de tere, lardons, cignons cuit & Fétoufée, schine de pare fumés ) arfinl (4-) bio e 3 =
Tarte Myrtilles Rlcard / Pasfis (2c1) 3,20 o1 .
el Oct) 7 AT
: 3 0ct) 8,00
0 ct) 8,00

Menu Marmite

29,00€ o S . it
Daro O Droo 304 D0
Oeuf cocolle grand mére M E N U\-_../
Marmite au choix & :
Mi-cuit au chacolat = A
D D 3 4
Menu Marmiton e :
(-10 o) cirop & Foau 251 2,00 .
10,00€ mcamoc 2501 2,70 #7 ;
Nuggets maison, frifes o T
-~ sboth B0GH picts ou gazeuss 3,50 >
Linguines & la bolognaise segeretinl i i e
2 Boules de glace g i 0
ou OIR ARDOJ :
firamisu au chocolat 2
: f SUIVEZ NOUS SUR FACEBOOK ET INSTAGRAM @




A Partager

Planchetle Géromoise (pour 2 pers)
{ créme de Munster fussau Lomain, Chigus, jombon
alail des ours foast )

Planche charcuterie/ fromage ( pour 2 pers )

Les Enirées

CEuf cocotte Vosgien
{ oeuf, créme, lordons. murstar mouilsttss, salads )

CEuf Cocotte grand-mére

i cauf, créms fraiche, jombon Blane, chompignons de Paris, solods, moullattas )

Gaspacho
{ tomates, poivions. cignans, huils d ofive, machs ef créssins )

Bruschetia italienne
{ pain bruschetio, tapenade rouges, tomates cense. mozzarslla, basilic )

Les Salades

La Vosgienne
{ salade, ceuf poché, lardons et pommes de fems
saoutéss, crodtons créme fgiche )

La Parisienne
{ Solode, jombon blonc, emmental, champignons de Paris )

La Bressane
( salade, poulst paong, dés de fomate, cignons rougs, ceuf dug
pot de chigue )

Litalienne

{ rondslles de fomats, salods. créme de parmeson, copeaus de
parmasan, jpmbon cru fumés, vindigrathe au pesto rougs )
Hawaienne

{ riz, anonas, fomates owvocat, char de crabe, crevettes salade )

10,00¢

10,00¢

10,00¢

12,00¢

12,00¢

14,00¢

14,00¢

11,00¢

9,008

12,00¢

14,00€

14,00€

14,00€

16,00€

16,00€

-_ _r\ ( : mlﬁ\

T

Les Marmites du chef
Filet mignons de porc & la mirabelle avec son iz &

Boulet a la liégeoise avec ses frifes maison &3
{ boulstts de viands de boeuf ot porc, srop de liSge oux pommess/poires )

Tdjine de boeuf aux Iégumes du soleil

{ aubangine, poivrons, fomate, cignons )

Mafé Au Poulet r=catts ancestal dAfiquea du ssconde cusins e
( souce tomats, souce darochide )

owec pommes de tere ot patotes douces

Marmite du pécheur fagon bouillabaisse
{ poisson sslon Farfvogs, moules, creveftes )

Les Grillades

Entrecote env. 300g souce Murster
Magret Canard au misl des Vosges
Araignée de pore souce moutarde & l'anclenne

Céotelette d'agneausoucsusa

Poulet mariné au curry

Toutes les grillades sont accompagnées de frites & salades

Aioli Provencale
(Filet de cabiloud, souce o, pommes de terre. carcttes courgeties, ceuf dur)

taxes et services compris

15,00¢

19,00¢

20,00¢

16,008

23,50¢
19,50¢
15,50¢
18,508
17,50¢

Linguines

Au Parmesan flambé, chips de jombon cru préparé
devant vous

A la carbenara

A la Burrata
{ saucs tomafe maison, basilic ef burrata )

Au poulet iocon thai
{ soj0, cignons, ail, gingembrs, Spice, polvrors, carottes, courgatte,
citronnalla )

Au saumen

Plat Montagnard

Tartiflette Géromoise
{ pommes de tems, lordons. cignons, créme. munster )

Tartiflette Savoyarde
{ pommes de tems, lordons, cignons, créme, rebiochon

Raclette au lait cru AvoLonté
{ charcuteria, pommes de fere}

Fondue Géromoise
{ munster fonduy, charcutens, pommes de tema )

Tofaille Vosgienne 3 Viandes fumées
{ echine de porc, saueisses, lard, pommes de tere lardors, cignons
cuifs & fatouffa )

14,508

14,50€

17,50

18,508

19,008



